Wieksze ogrodki letnie w
tyskich restauracjach

W ramach pomocy restauratorom, ktorzy zostali dotknieci
negatywnymi skutkami pandemii, wtadze miasta chca umozliwic
powiekszenie

ogrodkéw gastronomicznych w lokalach wynajmowanych od gminnych
jednostek na

terenie miasta. Dzieki temu restauratorzy beda mogli obstuzyd
wieksza

liczbe klientéw, spetniajac przy tym wszelkie normy narzucone
przez stuzby

sanitarne.

Restauratorzy, ktéry chcieliby skorzystaé¢ z takiej mozliwos$ci
powinni zwrdci¢ sie z wnioskiem o powiekszenie metrazu ogrédka
do

administratora, z ktéorym majg zawarta umowe (MZUIM, MZBM

lub Wydziat* Gospodarki

Nieruchomosciami Urzedu Miasta Tychy). Miasto szacuje, ze
takich lokali jest
ok. 30. Kazdy wniosek bedzie rozpatrywany indywidualnie, gdyz
powierzchnia 1
mozliwosci powiekszenia ogrdédkéw 1letnich sg rdézne, w
zaleznosci od lokalu.

Nie wprowadzamy nowych stawek za zajecie terenu miejskiego pod
ogrodki kawiarniane — beda one naliczane zgodnie z
obowigzujagcymi stawkami, ale

w ramach przyjetego pakietu wsparcia dla przedsiebiorcow, moga
oni liczy¢ na

ulgi.

— Bezpieczenstwo mieszkancéw oraz gosci, ktdérzy odwiedzaja
nasze miasto jest dla nas priorytetem. Dlatego chcemy stworzyd
takie warunki, aby mozna byto bezpiecznie korzystal z oferty
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tyskich restauratordéw, m.in. z zachowaniem wiekszych niz
normalnie odlegto$ci pomiedzy goscémi — méwi Andrzej Dziuba —
prezydent Tychoéw.

0d poniedziatku (18.05) restauracje i kawiarnie

moga dziatac¢ zardowno wewnatrz, jak i w formie ogrédkéw
letnich, pod warunkiem

przestrzegania w nich takich zasad, jak np. 1,5 m odlegtosci
od kranca blatu

jednego stolika do kranca blatu drugiego.

W lokalach mozna korzystaé¢ tylko z jednorazowych sztuécéw,
schowane majg by¢ wszelkie dodatki jak cukier, serwetki czy
wazoniki. Wymagana

jest réwniez dezynfekcja rak przy wejsciu na teren lokalu,
osoby stojgce w

kolejce powinny zachowa¢ 2-metrowy dystans.

Do wtasciciela lokalu gastronomicznego nalezy ustalenie i
kontrola maksymalnej liczby gosci, ktéra w danym momencie w
nim przebywa. Po wyjsciu gosci, stoliki powinny by¢
kazdorazowo dezynfekowane.
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